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Com afavorir una bona conservacio del gra en produccid
ecologica

juny 17, 2019 |

La conservacio de gra en produccié ecologica és una operacié que depén de molts
factors que cal tenir en compte des del moment de la collita fins al seu
emmagatzematge. Com podem afavorir una conservacio de qualitat dels grans?
Quina és la temperatura i el percentatge d’humitat del gra recomanats en el
moment d’entrar al magatzem? Com podem fer I’assecat i refredament del gra?
Com hem de fer el seguiment de I’evolucié de I’estat del gra per tal de detectar
qualsevol anomalia que pugui malmetre la qualitat del gra? En cas de detectar una
plaga d’insectes, quins productes fitosanitaris podem utilitzar en produccio
ecologica?

En produccié ecologica esdevé imprescindible implementar totes les mesures preventives
possibles per tal de mantenir la conservacié del gra en el millor estat possible ja que I'Us de
productes fitosanitaris esta molt limitat. A continuacié us detallem alguna d’aquestes mesures

preventives que seria recomanable establir:

1. PREPARACIO | NETEJA DEL MAGATZEM

Abans de la recol-leccié del gra cal netejar acuradament la maquinaria i tot el material que
hagi d'estar en contacte amb el gra. Aixi mateix, també cal fer una neteja i preparacio de les
sitges i del magatzem per retirar les restes de collites anteriors, i evitar tots els possibles
riscos de contaminacié. Cal donar preferencia a I'emmagatzematge en locals amb terres llisos,
secs i nets.

Després de la neteja, si és necessari es pot desinsectar els locals amb productes fitosanitaris
autoritzats en produccié ecologica a base de piretrines naturals i terra de diatomees.



2. TRIA | NETEJA DELS GRANS

Per tal de tenir una bona conservacio cal disposar del gra el més net possible i amb un optim
estat sanitari. Es recomanable netejar el gra d’'impureses en el moment de 'emmagatzematge
amb maquines netejadores amb sistema d’aspiracié d’aire. En el cas en que la partida estigui
molt bruta sera necessari fer la tria del gra amb una taula densimetrica.

Si I'estat sanitari del gra és deficient o esta contaminat per Tilletia caries (blat orb), no s’ha de
deixar entrar la partida al magatzem ja que podria contaminar tot I'estoc de gra present al

local.

Tilletia caries (DC.) Tul. & Tul. Font: Wikimedia commons.org.

3. CONTROL DE LA TEMPERATURA | HUMITAT DEL GRA

Cal evitar I'entrada de partides de gra al magatzem que no estiguin suficientment seques i
que superin els nivells d’humitat maxim recomanats: 14-15 % per a cereals i 8-9 % per a les
oleaginoses.

Taula 1: Percentatges d’humitat maxima recomanats en la recepcié de les materies primeres



PRODUCTE HUMITAT

Blat 13%
Ordi 13,5%
Civada 13%
Gira-sol 8%
Colza 8%
Pésol proteaginéds 12%

Es recomana mesurar el nivell d’humitat del gra des de la recol:leccid, agafant mostres del gra
de cada remolc o bé d’'una mostra representativa de cada partida.

Un cop recol-lectat, el gra, continua respirant i fent els seus processos metabolics, el que
normalment implica perdues tant de pes com de qualitat. Per alentir aquest procés és
necessari reduir la temperatura del gra. Aspecte que també resulta beneficids per al control
de la majoria d’insectes de graner. Normalment caldria baixar-la tan rapid com sigui possible
a una temperatura per sota dels 10 °C.

Per tal d’obtenir la temperatura i humitat desitjada caldra assecar i refredar els estocs de gra
mitjancant la ventilacid, sempre que hi hagi una desviacié de temperatura entre I'aire exterior
i el gra de més de 10°C. Actualment existeixen equips mobils per al refredat del gra, el que
permet compartir I'equip i els costos de la seva adquisicié. Un exemple d’aquests equips de
refrigeracid és el Conserfrio de I'empresa Consergra.

Setmanalment s’haura de controlar la temperatura i humitat del gra. Per al control de la
temperatura es poden utilitzar sondes térmiques situades dins de les piles de gra. Quan es
produeixi un inici de rescalfament (increment de 0,5°C en una setmana), |‘'observacié
d’aquella pila i la lectura de la sonda s’haura de fer diariament. Per altra banda I'increment de

la humitat és un indicador del deteriorament de la qualitat del gra.
Per controlar bé la ventilacid, es pot instal-lar un termostat i un programador horari.

Com a norma general, en el cas de la ventilacié de magatzems és més aconsellable la
ventilacié per impulsié d'aire que per extraccid. En canvi, en el cas de les sitges, és més
interessant |'extraccié d'aire, ja que s’eviten problemes de condensacié d'aigua sobre la
superficie del gra.

Periodicament, un cop al mes, caldra fer un seguiment de |'estat del gra per garantir la
correcta ventilacié del gra.



4. LLUITA CONTRA ELS DEPREDADORS DELS GRANS

Cal evitar I'entrada d’ocells, d’animals domestics com gats i gossos aixi com els rosegadors al
magatzem per prevenir els riscos de contaminacié del gra. Es recomana verificar i reparar el
tancament de les obertures i mantenir neta la zona periferica del magatzem.

Es aconsellable disposar de trampes o esquers a llocs estratégics per al control de rosegadors.

Un dels principals problemes per a la conservacié del gra es la presencia i proliferacié
d’insectes de graner. Alguns dels que es troben de manera més habitual en els magatzems o
sitges i que poden malmetre al gra emmagatzemat son els seglients:

Taula 2: Descripcié dels principals insectes del graner.

Imatge de la
plaga

t

Nom comi
Nom cientific

Corc del blat i
corc de I'arros

Sitophilus spp.

Descripcio breu

Coledpter curculionid que ataca el gra emmagatzemat. Sén
insectes petits, d'entre 3 i 5 mm de longitud, allargats, cilindrics,
durs i de color fosc. El cap es prolonga cap endavant amb un pic,
al'extrem del qual s'hi troben les peces bucals.

Cuc petit de la
farina

Tribolium spp.

Coledpter de la familia Tenebionidae que afecta els productes
emmagatzemats. Els individus adults sén petits, de 3 a 4 mm.
Sdn de color marrd vermellés i de forma aplanada. Presenten els
tres (ltims artells de les antenes més engruixits que la resta

Carcoma aplanat
dels grans
Cryptolestes spp

Coledpter de la familia Cucujidae que afecta grans i farines
emmagatzemades. Son insectes molt petits, d'1.5 22,5 mm
Tenen una forma aplanada i de color marré vermellés, amb
antenes llargues i filiformes.

Arna de la farina
Ephestia spp.

Lepidépter que ataca els aliments emmagatzemats a les naus
industrials, sobretot a les farineres. Té una envergadura de 20 —
22 mm i és de color gris fosc.
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Petit barrinador
dels grans
Rhyzopertha
dominica

Coledpter de la familia Bostrychidae que afecta diversos aliments
emmagatzemats, sobretots grans i derivats. Tenen una
envergadura de 2,5 a 3 mmi i un color castany fosc. Tenen potes
curtes i s6n bons voladors

Acar dels grans

" Acarus siro
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Acar molt freqent i abundant en aliments emmagatzemats. Les
femelles tenen una longitud de 350 a 650 pm i els mascles de
320 a 460 pm. A banda dels seus efectes sobre els grans i
llegums conservats, poden causar simptomes al-lérgics a
persones que treballin amb productes contaminats, bé per
inhalacié o per contacte

Arna india de la
farina

Plodia
inferpunctella

Lepidopter ditrisia que ataca els aliments emmagatzemats. La
seva envergadura és de 16-20 mm. L'adult té les 2/3 parts
inferiors de les ales de color bronze o coure amb bandes
fosques, mentre que el terg anterior és de color gris groguenc

Font: Autodiagndstico de plagas agricolas - www.agrologica. es

La prevencid juga un paper clau en evitar la proliferacié de les plagues de graner. Es molt
important reduir la temperatura a nivells en que la plaga no pugui desenvolupar-se i ocasionar
problemes (Veure figura 1).
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Figura 1: Esquema del desenvolumpament dels insectes en funcié de la temperatura. Extret
de Stockage et conservation des grains a la ferme. Arvalis. Institut du végetal.

En cas que es detecti la preséncia d’insectes danyosos es pot fer algun tractament amb
productes fitosanitaris comercials autoritzats en produccié ecologica a base de terra de
diatomees o0 amb piretrines naturals, sempre que aquests productes estiguin autoritzats per
aquest Us.

Cal tenir en compte que hi ha alguns enemics naturals que ajuden al control d’insectes al
magatzem. Podeu consultar la Guia dels enemics naturals en diferents cultius a
Catalunya (veure I'apartat d’aliments emmagatzemats, pagina 139)

Per més informacié podeu consultar la Fitxa teécnica PAE nim. 23: L'emmagatzematge de gra
en produccid agraria ecologica
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