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Quins son els principals parametres gue
determinen la qualitat del blat tou?

Estem just abans de la collita i és un bon moment per recordar els parametres que
condicionen la qualitat del blat tou. Els mercats més importants per aquest producte sén
la industria de pinsos i la producci6é de farina per a la panificaci6. Per a ambdos usos,
son molt importants el pes especific i el contingut en proteina. En el cas de blat per a
panificacid, sén destacables també els parametres alveografics i I'index de caiguda.

1. El pes especific. Es la determinacio del pes del cereal en un volum

concret i és un indicador de la densitat del blat. En general, la El pes especific i el
indUstria demanda blats tous amb un pes especific superior als 75 contingut en
kg/hl. 1 proteinason dos
Aquest parametre estd molt condicionat per la genética de les parametres claus
varietats, aixi com per el maneig del cultiu (tractaments fungicides, per determinar la
adobats, ...). qualitat de blat tou
gue es destinaala
Pes especific de varietats de blat tou de cicle llarg (esquerra) i de cicle curt (dreta) obtingut amb valors dels assaigs indl]stria de p| nsos

realitzats en el marc de la Xarxa d’Avaluacié de Varietats de Catalunya les darreres 4 campanyes. A . .,
i ala panificaci6.
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2. La proteina. En general, la industria farinera demanda blats amb continguts superiors a I'11% i amb
una proteina superior al 13% en el cas de blats millorants. Es un parametre que depéen de la genética
varietal, pero també esta molt condicionat pels factors ambientals i pel maneig del cultiu.

Contingut en proteina de varietats de blat tou de cicle llarg (esquerra) i de cicle curt (dreta) obtingut amb valors dels
assaigs realitzats en el marc de la Xarxa d’Avaluaci6 de Varietats de Catalunya les darreres 4 campanyes.
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campanya és dificil predir quins continguts s’obtindran ja que hi ha hagut unes condicions molt
variables en funcié de les zones (glagcades, temperatures elevades, ...). En general, quan més alta és
la produccio el contingut en proteina tendeix a baixar.

- Practiques culturals. Son claus per garantir continguts elevats en proteina, sobretot la fertilitzacié en
cobertora (basicament les segones cobertores). Aportar nitrogen al cereal en Pestadi de fulla
bandera ajuda a augmentar el contingut en proteina del gra. Una dosi entre 10 i 70 kg N/ha,
segons les circumstancies, és suficient. Per a més informacié consulta: Volem més proteina en
gra. Butlleti nimero 3, Abril 2016

3. Parametres alveografics. Per tal del classificar les varietats en base a la seva qualitat farinera és
habitual utilitzar els parametres alveografics, principalment la forca farinera (W) i la relacié de la tenacitat
versus I'extensibilitat de la massa (P/L). L’any 2013 es va aprobar un Real Decret que classifica les
varietats en 5 grups diferents, en funcié de la seva qualitat.

Relacié W i P/L de varietats de blat tou de cicle llarg (dalt)
i de cicle curt (baix).

Per la industria farinera sbén interessants les varietats que | v
presenten uns valors de W elevats, superiors a 300 (son els
anomenats blats millorants, del grup 1); les que presenten valors
de la relacié P/L inferiors a 0,5, normalment del grup 3 o aquelles
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En general, els blats de cicle llarg no acostumen a presentar
valors de W superiors als 300; fet que si succeeix de manera
habitual amb els blats de cicle curt. oM 0T 00 o am @ a0 20 2 2
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4. index de caiguda. Es un parametre que s'utilitza per | =
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Per a més informacio: index de caiguda. Butlleti nimero 17, Juny 2017
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